Pielikums nr. 1

TEHNISKĀ SPECIFIKĀCIJA/TEHNISKAIS PIEDĀVĀJUMS 
[bookmark: _Hlk222496856]
Ēdināšanas pakalpojums pasākuma  “Ilgtspējīgu iepirkumu diena 2026” ietvaros


1. Vispārīgā informācija
1.1. Pakalpojuma sniedzējam jānodrošina ēdināšanas pakalpojums  “Ilgtspējīgu iepirkumu diena 2026” ietvaros, 2026. gada 19. martā.
2. Pakalpojuma apjoms un prasības
2.1. Vieta: Ulbrokas Pērle, Institūta iela 3, Ulbroka, Stopiņu pagasts, Ropažu novads, LV-2130
2.2. Norises laiks: plkst. 19.03.2026. plkst. 9.30 – 16.00
2.3. Personu skaits: ~250 personas.
2.4. Pasākumā ir paredzēta uzkodu pasniegšana 3 kārtās, apkalpošana Pasākuma laikā (viesmīlis).
2.5. Paredzamā līgumcena nedrīkst pārsniegt 6000,00 EUR, ieskaitot PVN
Jānodrošina: 
viesmīļa pakalpojumi visa Pasākuma laikā no plkst. 9:30 līdz plkst. 16:00
· 1.kārta – kafija/uzkodas uz plkst. 9:30-10:00
	Speķa pīrādziņš

	Kruasāns ar Mocarellu un tomātu

	Vēja kūciņa ar aveni un biezpiena krēmu

	Kafija/ tēja (t.sk. piens, bezlaktozes piens, cukurs)

	Citronūdens



· 2.kārta – pusdienas uz plkst. 12:30-13:30 
	Cūkgaļas kotlete, 

	Cepti vistu šķiņķīši, 

	Pildīti kabači ar tomātiem un sieru, 

	Sviestā apcepti vārīti kartupeļi

	Zaļumu mērce

	Svaigu dārzeņu salāti

	Sulas dzēriens



· 3.kārta – kafija/uzkodas uz plkst. 15:15-16:00 
	Groziņi ar siera krēmu un Parmas šķiņķi

	Groziņi ar vistas-garneļu krēmu

	Volovāni ar sieru un vītinātiem tomātiem

	Saldais groziņš ar siera krēmu un ogām

	Kafija/ tēja (t.sk. piens, bezlaktozes piens, cukurs)

	Citronūdens





3. Pretendentam jānodrošina:
	Prasības
	Tehniskais piedāvājums

	3.1. Trauki un pasniegšana
Ēdināšanas pakalpojuma nodrošināšanai jāizmanto vairāklietojami trauki, glāzes, krūzes un galda piederumi. Dzērieni (kafija, tēja, ūdens, piens, cukurs) jāpasniedz izlejamos traukos.
Dzeramais ūdens jānodrošina no krūkām.
	

	3.2. Kafijas pauzes
Kafijas pauzēs jānodrošina:
· kafija un tēja,
· piens un bezlaktozes piens,
·  cukurs,
· uzkodas, paredzot arī veģetāru vai vegānu alternatīvu katrā kafijas pauzē.

	


	3.3. Pusdienas
Pusdienām jābūt sabalansētām un sātīgām.
Jāparedz:
· vismaz viena pilnvērtīga veģetāra vai vegāna alternatīva;
· iespējas bezlaktozes un bezglutēna uzturam.
Aicinām izmantot:
· sezonālus produktus,
· bioloģiskus produktus,
· vietējos produktus,
· paaugstinātas kvalitātes produktus (t.sk. NPKS – Zaļā karotīte, Bordo karotīte).
	



4. Papildu prasības:
4.1. Trauku un servēšanas aprīkojuma nodrošināšana
Ēdinātājs nodrošina visu pasākumam nepieciešamo servēšanas un ēdināšanas aprīkojumu, tostarp šķīvjus, krūzes, glāzes, galda piederumus, kafijas krūzes, ūdens krūkas un servēšanas traukus. Visi trauki un piederumi ir atkārtoti lietojami (stikls, porcelāns, metāls vai citi līdzvērtīgi materiāli). Trauki pasākuma norises vietā netiek nodrošināti, līdz ar to pilna aprīkojuma nodrošināšana ir ēdinātāja atbildība, ieskaitot trauku maiņu starp kafijas pauzēm un pusdienām, kā arī trauku savākšanu.
4.2. Informācija par ēdieniem. Pie katra ēdiena jānodrošina nosaukums un būtiskāko sastāvdaļu norāde, īpaši izceļot potenciālos alergēnus. 
4.3. Jānodrošina pietiekams, kvalificēts apkalpojošais personāls, kas arī pasākuma laikā savāc un novāc traukus un citus atribūtus no galdiem.
4.4. Jānodrošina galdu uzklāšana, apkalpošana un novākšana atbilstoši sanitārajām prasībām.
4.5. Visi ēdieni un dzērieni jāgatavo no svaigiem, kvalitatīviem produktiem, ievērojot pārtikas drošības un higiēnas prasības.
4.6. Pasūtītājam ir tiesības pirms pasākuma pieprasīt ēdienkartes saskaņošanu.
4.7. Pasūtītājam ir tiesības ne vēlāk kā 1 (vienu) darba dienu pirms pasākuma norises mainīt pasākuma dalībnieku skaitu no sākotnēji plānotā.
4.8. Nepieciešamības gadījumā Izpildītājam jānodrošina visa nepieciešamā saskaņošana ar uzraugošajām institūcijām (ja piemērojams).
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